
À La Carte

Entrée

crudité de légume fin d’automne, labne, furikake
14€

kimchi consommé, ravioli légume
16€

crudo St. Jacques, gwell
17€

Plats

Lieu Jaune rôti, vernis, brocoletti, sauce pil pil
26€

caille grille, chou-fleur, jus de caille
26€

poitrine de porc braisé “Bo Ssam”, kimchi, huitre
26€

Dessert

tarte tatin, crème cru 
12€

pavlova d’agrume
12€

Menu Dégustation
en 6 temps

70€

Accords mets et vins
3 verres

35€

amuse bouche

kimchi consommé, ravioli légume

crudo St. Jacques, gwell
 

Lieu Jaune, vernis, brocoletti

caille grille, chou-fleur, jus de caille

pavlova d’agrume


